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El Malbec es una cepa originaria del 

suroeste francés, en donde es llamada 

“Côt”, de estilo tánico y duro. 

Los vinos con la denominación de 

Cahors han sido elaborados desde los 

tiempos del Imperio Romano.



3
Fue traída a Argentina por 

Michel A. Pouget, ingeniero 

agrónomo francés contratado 

por el Gobierno Nacional para 

llevar adelante la dirección de 

la Quinta Agronómica de 

Mendoza.



La plaga de filoxera hace estragos en Francia 

causando serios problemas a la industria del 

vino de ese país. 

Los viñedos se ven severamente dañados y 

comienzan a deteriorarse masivamente en la 

región sur del Ródano. 

Argentina es una de las pocas regiones, junto 

a Chile y Chipre, exentas de filoxera.



XIX
SIGLO

A fines del siglo XIX, la 

vitivinicultura argentina 

experimenta un desarrollo 

exponencial de la mano de 

inmigrantes italianos y 

franceses.



El Malbec, en particular, se 

adapta rápidamente a los 

diversos terruños que ofrece la 

geografía agreste de Argentina y 

comienza a producir vinos 

incluso mejores que en su tierra 

de origen. 



Argentina se convierte en el único país en el 

que se encuentran cepas originales de Malbec 

auténticamente proveniente de Francia. 

Se comienza a elaborar un Malbec de calidad 

superior y nace una estrella. 



El Malbec es una variedad de color 

intenso con tintes violáceos o 

negruzcos. 

Aromáticamente se caracteriza por la 

fruta roja, como las ciruelas y cerezas; 

la presencia de notas florales como las 

violetas y algunos tintes especiados o 

minerales. Con la crianza en madera 

aparecen notas de chocolate, vainilla, 

tabaco y resina. 

En boca se caracteriza por su suavidad 

y persistencia y por la dulzura de sus 

taninos.

MALBEC



MALBEC
Desde el año 2000, productores 

argentinos comenzaron a poner el 

foco en el origen, dando como 

resultado Malbecs que encierran la 

identidad de cada lugar. 

Su carácter noble y versátil hacen del 

Malbec la variedad que mejor refleja la 

diversidad de las regiones vitivinícolas 

argentinas.



El Norte argentino se destaca por la gran 

altura, la baja latitud y la alta insolación de la 

región, que le otorgan al Malbec colores 

negruzcos y mucha intensidad. 

Aromáticamente se caracteriza por fruta negra 

madura y confitura, combinada a notas 

especiadas de hierbas o pimientas, típicas de 

la zona. 

En boca presenta taninos marcados, gran 

concentración, textura y muy buen largo.

NORTE



Situada en el centro-oeste del país, la 

región de Cuyo recibe la influencia de la 

Cordillera de Los Andes, con variadas 

alturas y suelos muy heterogéneos. 

Los Malbecs de Cuyo poseen un color 

rojizo rubí. Aromáticamente se 

caracterizan por la presencia de fruta 

como membrillos, higos y ciruelas, y 

notas de caramelo. 

Son vinos con niveles de alcohol que 

generan dulzura y untuosidad en boca.

CUYO



PATAGONIA

El Malbec de Patagonia logra muy buena 

madurez debido a las características de la 

región: elevada latitud, menor altura, 

abundante sol y fuertes vientos. 

Visualmente se perciben tintes rojo-negruzcos. 

En nariz es marcada la presencia de frutas con 

muy buena madurez, como frutas rojas dulces, 

mermelada, confitura, caramelo y pasas de 

uva. 

En boca son Malbecs con alto nivel de taninos 

que le dan textura y estructura a los vinos.



ATLÁNTICA
La región Atlántica se destaca por 

una pronunciada amplitud térmica, 

su proximidad al océano y la 

influencia de vientos marítimos, que 

le aportan al Malbec colores rojos 

intensos con tintes violáceos. 

Sobresalen aromas de regaliz, frutas 

rojas y notas mentoladas que 

aportan frescura. En boca se repite 

esta sensación de fruta y frescura, 

presentándose como vinos 

estilizados, con taninos suaves y un 

largo y delicado final.



Es la superficie cultivada de 

Malbec para vinificación en 

Argentina.

44.387,5
Hectáreas

Representa la variedad 

respecto del total de tintas 

de elaboración plantadas 

en el país (114.995ha). 

38,6%

Malbec en Números
SUPERFICIE

Variedades

Malbec

114.995ha

44.387,5ha

Ha crecido la superficie 

plantada de Malbec desde el 

año 2000 a la fecha, el 

equivalente a 28.040 ha.

171%→

tintas



Malbec en Números
SUPERFICIE

VARIEDADES TINTAS
(de elaboración)

114.995
hectáreas

% 
Variedades 

Tintas

% 
Total superficie 

cultivada

MALBEC 44.387,50 38,60% 22,39%

Bonarda 18.304,90 15,92% 9,23%

Cabernet Sauvignon 14.278,80 12,42% 7,20%

Syrah 11.915,60 10,36% 6,01%

Tempranillo 5.561,40 4,84% 2,81%

Merlot 5.156,00 4,48% 2,60%

Pinot Noir 2.011,40 1,75% 1,01%

Cabernet Franc 1.258,50 1,09% 0,63%

Tannat 864,80 0,75% 0,44%

Petit Verdot 653,50 0,57% 0,33%

Otras variedades tintas 10.602,60 9,22% 5,35%

Fuente: Informe Anual de Superficie - INV (Base de datos congelada al 31/12/2019).



Malbec en Números
SUPERFICIE

Fuente: Informe Anual de Superficie - INV 

(Base de datos congelada al 31/12/2019).

PROVINCIA
44.387,50

hectáreas
%

Mendoza 37.754,1 85,06%

San Juan 2.792,7 6,29%

Salta 1398,70 3,15%

La Rioja 776,6 1,75%

Neuquén 660,2 1,49%

Río Negro 369,9 0,83%

Catamarca 321,40 0,72%

La Pampa 131,8 0,30%

Tucumán 53,60 0,12%

Buenos Aires 13,3 0,03%

Jujuy 12,70 0,03%

Chubut 2,00 0,00%

Resto del país 100,5 0,23% | 0%
Chubut

| 0,83%
Río Negro

| 0,03%
Bs. As.| 0,3%

La Pampa

| 1,49%
Neuquén

| 85,06%
Mendoza

| 6,29%
San Juan

| 1,75%
La Rioja

| 0,72%
Catamarca

| 0,12%
Tucumán

| 3,15%
Salta

| 0,03%
Jujuy



de la producción total de 

Malbec en el país corresponde 

a la provincia de Mendoza. 

85%

Malbec en Números
COSECHA Y ELABORACIÓN

(3.659.596 Qq)
Fuente: Informe Anual de Cosecha y Elaboración - INV 

(Base de datos congelada al 01/9/2019).

de Malbec se cosecharon 

en el año 2019. 

4.303.510
Quintales

PROVINCIA QUINTALES %

Mendoza 3.659.596 85,04%

San Juan 302.051 7,02%

Salta 121.542 2,82%

La Rioja 93.208 2,17%

Neuquén 60.961 1,42%

Catamarca 30.700 0,71%

Río Negro 22.047 0,51%

La Pampa 7.920 0,18%

Tucumán 1.960 0,05%

Buenos Aires 468 0,01%

Jujuy 407 0,01%

Chubut 6 0,00%

Resto del país 2.644 0,06%

Es el crecimiento registrado 

por la cosecha de Malbec en 

el período 2008-2019.

99,8%→



de Malbec fueron exportados 

en 2019. Es por lejos el varietal 

más exportado de Argentina.

79,3 M
Litros

Malbec en Números
EXPORTACIÓN

Recibieron al menos un envío 

de Malbec en el último año 

(2019). 

124

Medidas en divisas, las 

exportaciones de Malbec 

superaron los 327M en 2019. 

327 M
USD

países



PRINCIPALES MERCADOS DE EXPORTACIÓN 2019

País de destino US$ FOB Litros Cajas 9 Litros Precio promedio 
(US$ FOB / Caja 9 Litros)

ESTADOS UNIDOS 117.437.067 26.370.750 2.930.083 40,08

REINO UNIDO 52.836.640 14.962.667 1.662.519 31,78

CANADÁ 25.923.495 5.692.018 632.446 40,99

BRASIL 22.414.509 6.607.266 734.141 30,53

MÉXICO 10.448.854 3.024.686 336.076 31,09

PAÍSES BAJOS 10.224.781 2.611.667 290.185 35,24

SUIZA 6.748.476 1.429.203 158.800 42,50

CHINA 6.241.886 1.204.595 133.844 46,64

ALEMANIA 5.603.390 1.329.255 147.695 37,94

PERÚ 4.964.510 1.099.329 122.148 40,64

Malbec en Números
EXPORTACIÓN

Fuente: Caucasia Wine Thinking
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